Voorgerechten

King Crab, kruidenboten, citroentijm 48
Kreeft, brioche, avocado 39
Carpaccio gambero rosso, citrus 33
Burrata, gerookte tomaat, salsa verde 28
Tataki van pompoen, sesam, paksoi 26
Rundstartaan, gepocheenrd ei, soya 29
Hazenrugfilet, rode kool, Cevenne ui, witte beuling 34
Paté van foie gras, peenr, shiso 31

Shabu Shabu wilde eend, spitskool, champignon, knolseldenr 29

+10gr Oscietra Caviar 45

Gelieve uw allergieén te melden aan de bediening. Niet alle ingrediénten zijn vernoemd in het menu.
In onze keuken worden diverse ingrediénten bereid en dus kunnen we kruisbesmetting niet vermijden.

Hoofdgerechten

Zeebaars, pompoen, girolles, nori, chateau aardappel 42
Roggevleugel, kappers, bruine botenr, puree 39
St. Jacobsvruchten, schorseneen, ‘Nduja beurre blanc 44
Knolseldenr, witloof, champignon 35
Gevulde counrgette, kikkererwt, kokos, curry 35
Fazant, savooi, Fine champagnesaus, pommes pont neuf 43
Henrtenfilet, gerookte ganzenlever, aardappelespuma, wintertruffel 49

Reuze gamba, rigatoni, tomaat, pecorino, twee personen 43pp

Coéte a I'os Rubia Gallega, twee personen 60pp
Wagyu, Ab-BMS12, Kagoshima 98

Entrecote Holstein 48

Met gebakken witloof of kropsla
Frietjes of rozemarijnaardappels
Pepersaus, bordelaise, béarnaise of choron

Gelieve vanaf negen personen de keuze te beperken tot vier verschillende gerechten per gang.



