
Voorgerechten
King Crab, kruidenboter, citroentijm 48

Tonijn tartaar, vadouvan, donburi 31

Burrata, aardpeer, zwarte truffel, hazelnoot 29

Hokaido pompoen, feta, mandarijn, pistache 29

Rundstartaar, comté 29

Coquilles, witte bonen, sobrasada, puntpaprika 31

Haasfilet, beuling, gerookte foie gras, zwarte bes 32

Wildpaté, peer, focaccia 31

+10gr Imperial Heritage Oscietra Caviar 45

Hoofdgerechten
Zeetong, tartaar, frietjes 59

Roggevleugel, kappers, bruine boter, puree 42

Tarbot op de graat, savooi, vin jaune 55

 Spitskool, harissa, granaatappel, yoghurt 32

Portobello, zwarte look, knolselder, hazelnoot 33

Fazant, witloof, saus Albufera, Château aardappel 44

Hertenkalffilet, pompoen, schorseneer, madeira, pommes Pont Neuf 49

Pasta King Crab, beurre blanc, per twee personen 60pp

Côte à l’os Himmerlandskod, Jersey x Herefod, twee personen 60pp

Wagyu, A5-BMS12, Kagoshima 98

Entrecote Sashi 50

Met gebakken witloof of kropsla
Frietjes of rozemarijn aardappel

Pepersaus, bordelaise, béarnaise of choron

Gelieve uw allergieën te melden aan de bediening. Niet alle ingrediënten zijn vernoemd in het menu.
In onze keuken worden diverse ingrediënten bereid en dus kunnen we kruisbesmetting niet vermijden. Gelieve vanaf negen personen de keuze te beperken tot vier verschillende gerechten per gang.


