
Voorgerechten
King Crab, kruidenboter, citroentijm 45

St. Jacobsvrucht, witte bonen, Sobrasada 30

Gamba, brioche, miso aubergine 30

Burrata, groene asperges, tomatencompote 28

Pizzetta met champignon, knolselder, hazelnoot, tru2el 29

Rundstartaar, eidooier, soya 29

Foie gras, brioche, appel 33

Wagyu tataki, shiitake, vadouvan 32

Drie oesters 24
Ponzu & wagyu / Guave & zoete aardappel / Zalm & peer

+ 15gr Impérial Heritage Oscietra Royal Caviar 55

Hoofdgerechten
Kreeft à l’américaine, donburi 50

Roggevleugel, kappers, bruine boter, puree 38

Zeebaars, chipirones, portobello, risotto 43

Knolselder, aubergine, champignon, zwarte look 35

Bloemkool, chutney, biet, parmezaan 35

Solomillo 100% Ibérico, hokaido, savooi, fine champagne 40

Anjou duif, knolselder, raap, wortel 45

Conchiglie rigate, krab, guanciale, twee personen 44pp

Côte à l’os Dark Red Frisona, twee personen 59pp

Wagyu, A5-BMS12, Kagoshima 98

Entrecote Mazura Sublime 46

Met groene asperges & bimi of kropsla
Frietjes of Pont Neuf

Pepersaus, bordelaise, béarnaise of choron

Gelieve uw allergieën te melden aan de bediening. Niet alle ingrediënten zijn vernoemd in het menu.
In onze keuken worden diverse ingrediënten bereid en dus kunnen we kruisbesmetting niet vermijden. Gelieve vanaf negen personen de keuze te beperken tot vier verschillende gerechten per gang.


