Voorgerechten

King Crab, kruidenbotenr, citroentijm 48
Tonijn tartaar, vadouvan, donburi 31
Burrata, brioche, avocado, tomaat 28
Aspenrges a la flamande 29
Rundstartaanr, gepocheenrd ei, soya 29
Kalfszwezerik, prei, kers 33
Caesar salade, hoevekip, tomaat, sucrine, parmezaan 30

Bouchot mosseltjes, kimchi, komkommenr, gochujang boter 31

+10gr Imperial Heritage Oscietra Caviar 45

Gelieve uw allergieén te melden aan de bediening. Niet alle ingrediénten zijn vernoemd in het menu.
In onze keuken worden diverse ingrediénten bereid en dus kunnen we kruisbesmetting niet vermijden.

Hoofdgerechten

Zeetong, tartaan, frietjes 55

Roggevleugel, kappers, bruine boter, puree 40

Kabeljauw, grijze garnalen, mousseline, bimi 48

Coungette, rode biet, Cevenne-ui, aardappel 34

Gelakte bloemkool, paksoi, bimi, geroosterde aardappel 35
Asperges a la flamande 37
Bressekip, spitskool, kokos masala 44
Chuleta de ibérico, witte asperges, puree 44

Capellini, kaviaanr, beurre blanc, groene asperges, twee personen 55pp

Cobte a l'os Noir Baltique, twee personen 60pp
Wagyu, Ab-BMS12, Kagoshima 98

Entrecote Mirandesa 50

Met atjar of kropsla
Frietjes of aardappel millefeuille
Pepersaus, bordelaise, béarnaise of choron

Gelieve vanaf negen personen de keuze te beperken tot vier verschillende gerechten per gang.



